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RESUELTO Ne-483 .
_ (De. 30 de diciembre de 1_998) _
' EL‘-MINI_STRO DE COMERCIO E INDUSTRIAS
- EN USO DE sus FAC_ULTADES LEGALES =

"CONSIDERANDO

1. ‘Que el articulo 91, Titulo' . II, de la ley 23 de 15 de
" &mbito de normaiizacidn téenica  comprenders

- nacional - o importado, en las . cuales - es posible y
* Técnicas: Todo bien o suministro de servicio naci

julio de 1997 se-establece que ¢l o
todos ~ los bienes o de servicios,
necesariz la adopeidn de Normas-
onal o importado, para ‘el consumo. .




_Gaceta Oficial, martes 26 de enerp de 1999’
. enel pais, cuyo uso'o aplicacion requiera de medidas
) Vida.Imm:ma o animal, o para la preservacién de Ios

84/RECIjaér de. 25
Libre .Qompetenci_a ¥ -Asuntos del, Cq
productos de_!a-CAt_iasta;’Bésica' "
:3. Que medmrr,e Nota® 1

. Qué. = . nm .y

4. Que ¢l Reglamento Técaico V824198 fue & un periodo de discusicn:piblica de
- acuerdo al articulo 93, mumerai 8 et Titulo I ley 23 o1 dejulio de 1997, -+ -

5. Que de ssuerdo al artculo 95 Titlo [1e In precitada ley 1 Dirsccién.
: Nonnas_&_’_'recnologia Industrial det’ Ministerio de f

' - ambiente,-

Que a presente solicitud se furdamenta en ls sguientes argumemos: -
- Queres necesario acuslizar s normalizacion relativa g\los pfoduét_qs;'alin'iénﬁ.éios; RN
.. de tal forma que se establezcan requisitos. minimos: que geranticen - '
- que-los productos consumidos. posean 1a calidad
la calidad sanitaria ( al_imeﬁtos.inocuos) que no

organnléptica,.num.:iowygfl_;_‘:ez' S :
afecte la salud de las personas. -
"= Que es necesario establecer la vigilancia de los p

. comerciglizan' en el pais,-va sea nacionales o ;

roductos 3a]ime'nticio's:;-.'qtié*sg
mpomtados.- Log Reglamentos:

© % Que la ausencia de los Reglameﬁtos Técnicos nos coloca en dé§ven{ajé_¢6m6 pa]s
" desprotegiendo la-salud de nuestra poblacién. . S EI

- Quese hace necesario establecer y mantener las Tedidas-de proteccion de Ja salud < - .
© seguridad humana, de 2 vida o sald animal o vegetal .o medio ambients;,
. segzmdad ngciona!, fa prevencion de pricticas que puedan inducir aerror. - L
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- La\.‘ Norma,'f GII'!;SI..I etépa»de_,prqyecto, ha sido ébmetida aun periodo‘de encuesta,
publica de sesenta (60) dias durante el cual los sectores interesados podran.emitir

observaciones y. recomendaciones. -

. LaNorma Técnicé'Panamer‘ia DGNT!

por el Ministerio.de: Comercio e.Industs

de
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Embutidas y Cbnsafvas de Pallo, SA
PICSA™ = |

" CARNES Y SUS DERIVADOS -
 EMBUTIDOS. GENERALIDADES

REGLAMENTO TECNICO
T s24198 :

1. OBJETO: .

‘Esta. norma_tiene por objeto’ establecer {as definiciones 'y‘.esbééiﬁécfohés':'_ e s 3
- generales que deben cumpiir los embutidos destinados al consumo humano. T VI

‘2. DEFINICIONES
21 Embutidos: .




.- basada en el estio de preparacién

. Gaceta Oficial, martes 26 de eriero de 1999
Son los -productas- etaborados sobre’ la’ basa’ de-came: bovina; percin
‘ovino,” peces .y mariscos. solas 0 mezcladas; ‘ylo:sangre;. vist -

.. .subproductos arimales qus. héYan-—js’idd{a’utoriza;dos-'ga’ consum

-, - de mesa; nitritos; espacias, y somelidos & procesos de molienda;

" ylo'emulsificacion: “Los:cuales san'embutidos o prensados:en e

haturales o sintéticss, en fundes o termoformado. -

.22 Came:’ .

. -Es el producto obtenido a partir de los tejidos: musculares: de d
:de animafes sanos y _qu_"e' son-utilizados como alimento. .-

 2.‘3_ Embutido Fresco:

- Son aquelios embutidos que no sufren de'_ningﬁn-ti;%_-dgg proceso

© 24-Embutido Seco:

: ‘Son: aquelios- ombulid'oa;.'_:c'_rudoi- que hen sido f-:nom'i'ldb'n 8- un £r00085. de SR LR
deshidratacién parcial para faverecer su conservagidn, . T
- 25 Embutido Cocldo: - o

Sonnﬁtjeltos*émbuﬁdos_, cualquler'a'sea--sh._quma de _élét_:’uiu_e_ibh‘.‘-;qﬁu}a_e'-_sdm‘_a't‘ejn_.“f_- R
unpruc_gso_'_tén_n_]cg_-_ S L Lo . T

.28 Embuﬁ__dq Ahumado:

Son ‘aquelios embutidos sometidos a ‘un procase. de_--ahu‘fn'_a_ao:'-"par:-'_'_m_éd’i"c','s----.' S
. -naturalesio-'adiﬁvos-artiﬂciales_ de acuerdo alo quela legisiacién sefata. - -~ ..

} 2? Admvo -.|'.'vélra|j Alimentos:

.Son_ sustancias afddidas “intencion
" pequeiias cantidades para mejorar
"o tiempode vida, - :
. 2.8 Emulsificacion: _

aimente a fos alimentos, generaiments: en
Sus propiedades de apariencia, sabor, textura

Proceso. qe._homo_genizacién"de la mezcla antes de ser embutida. " ..

. 2.9 Mezcia: -

Combinacion de todos los compoﬁenta_s que forman e!.éi'nbﬁlidd-_ - —

Vernorma COPANIT-DGNTI 61-98R. Cames y Derivados-Definiciones. -

3. CLASIFICACION -

Los embutides sagiin's
L T
‘a}) Embitidos Frescos
b.). Embutidos Secos ..
~ ¢) -Embutides Cocidos -
-d.) . Embutidos Ahuimados’

4. 3DESI_GN_I\CION

U procesamiento son clasificados come: .

. Los embutidos se.designaran por su n

ombre. genérico segiida de I
o e dNA- Bxpresidn

--y_:_su.oondlmenlacién-pecuﬁan  Elrmaan

jamonada_naﬁqng!_ Ejefnpl_o_.__ :

. mortadsla tipo itafiana, salami ‘nacional, : :




toda sustancia extrafa alproceso
0-de Cotorantes artifici es.. -

524 Los ingradientes s triturar opicanal tam'aﬁ'q,_,‘carzés':__t_ef;lgt_i@'-pafa;__cgdgz: o
il emblitide y:estaréni.completa’y u'nifo[memgntg'-qu_:qlgdosi-o‘:_qmul;:ﬁ;_aqos

é-_pi_aém'fis_jel_;ggd;qé.-gras‘a-aepcerdo',-re-s,-ia'vé_s_ y conejo. Debe'estar limpia,
sana:y fibré'd rancidez - S Lo P e e

¥-@species’ deben ser_ sustancias de. ‘origen vegetal.
ma enterg, :en';pedazos_'.o :gr'fa_nul_ar cuya funcién es mejorar. ot

‘rama de los:alimentos..

Aglutinantes:, _ :
Se permite el uso de las siguientes sustancias aglutinantes solamenite .en
- los embutidos cocidos: U L T SR
. -a&):Productos Lécteos: leche en polvo, leche en PoIvo semi-descremada; o -
'-";"l_i_m_o-:'cn'-polvo*dmro‘mada’. Caseinatos. ..U T :
_b.)-Almidén cemestible de-mafz; papa; yuca y otros auterizados por el -

... Organismo competente. - .- : ‘

“ie) Ha_l:_inas‘deuoﬁg'en'_vage_té_l;; iR

- d) Carragenatos. - T - c

&) Proteinavegetal. 0 0
£). Carboximetit Celuiosa'{CMG), . .

R agua o hielo que 88.utilica ori la preparaci fde:

- vor Narme Se-on 18 preparacion de-los ambutidos debe ser- |
B __GQUQ_POtﬂble:-(Ver-anng COPAN!T‘;(_SSS_.;_AQUQ Potable). ™ "ty i




msecyw ol

e &m&mamy@m&mm iz -
Secermite of uso de axicar bianca s refnar cezicar reinaca

. - competente Cef pals. (ver adiives ¥ conServantes permiios poc el Codex: e

mYWMmahmg"? %_, y Guacas

¢. REQUISITOS

" sigriente: : il - ”“’-mm: SRty abla

Taa Nl Composicitn Cuims




N*23,720

bla N*2;

A"\MH\-"STKAT!\'A KRR

CQnatlmyenteen Porcenta;_een.Masa S ;,Mlmmo E

a. ) Acido Ascérbmo is0. asodrtm:o ¥sus sales sédncas JRESE R
Solos ° mezehdos expwsados como écsdo ascorbrco._ e I

b ) Nltrato de potasio y!u sodlo expresado comio nitm!o e

) Nllrﬂo de’ potlslo yio de sodlo expresado como Co
nittito de sodlo (1) _ S

d)Fosfatouﬂldldna (mono-dlypo!ifosfalusde sodio . R L
. ¥ potasioy loloaamezdados expresados’ corno PzOs b= S 0.5__ -

e}Glmmltommosédlco excpmsadocomuéudogfmimuco - R - S

1) Acldosérblcuysuss&lesdesodlo polniaocaleio L
oxpraudoeomoidﬂoaémico - B, e CLoor

G)Emmblwdesodio S AP 0.2 S

g 9] Agemes de humo nllurslysus ex!ractus ylos Y S )
equivalentos slutéﬁm idénticos a Ios misrnos L Canﬂdad limilada porias Buenas ) S P
Prictic.asde Manufaclura U N

(1) No lncluye Ios producto: curadns

& 2 wmm_cg_
3 2.1 &M_QLL :
Los embuhdos deberén presentar sabor y olor caractenshcos

6 2 2 Qolor

l.os embutldos deberén presentar color caractens!:co umforme estarén _
l|bres de manchas coloracuén verdusm y decoloracrones anormaies.

623 &Mﬂ.
6231&2&@9&

Los embutldos debarén presantar la envoltura: complatamente adhenda Son
cuanda son empacados al vacio, Su superficie no estard pegajosa;.no '
exudaré liquidos producto de:alguna daacomposfcxén ¥ No presentars
enmohocimllnto umptuando cuando sea: caracterm;co ‘del producto

Ciertos tipos de embutidos podrén presentar un resecamisnto -
caracteristico. El embutido no presentars deformacitn por-accidn: .
rnacémcu y serd ra_zonabfemente u'\lforme en tamal'io y forma P

6232 Asmtg:m

Los embutldos prasentaran el
producto

624 m

La consmtanaa deberé ser caracterlsﬁm para cada upo de embuhdn

aspecto interior que caracterizaal -




= Recuento total aerébico a 32°C
.. -Recuentototal aerébico a 10°C - -
- ~Salmonella: ;-
" Staphylococcus sureus o
; -'-_Clostriﬂium:perfringens S v 51001
-~ ~Escherichia coliis7hy - ST - FRE D
~-Enterobacterias.~ ¢ i i
.- Listeria monositégena
. ~ Campilobacter jejuni -

-. B .' Embuudos Crudos:

o . Recq_ento totalaeréblcoa:iz‘c ; ERe .
-~ Recusnto total aerdbico a'10°C - -

-Salmonella -
- Staphylococcus aureus

... Clostridium peffringens . .

* . - Escherichia ¢oli 0157 n.7
-Enterobacterias:
.~ Listeria-monositogena -

- Cgmpjlo_béctgr-jeju’nf K

rén"siutanéi_as'-t_éx'ic'g_s.p,-Q&wda' por:micro-
présentar un riesgo paraia satud, . - -

- Los productos io coritend
orgenismos que puedan

.68 s ondiciones Sanitarias:

'89.de‘beﬁ‘-wmpiir.'cbn:-'todos ios réé;uéfimie’rit’qs, ‘que d ‘este aspecto;
estipula ‘el- Reglamento. de la Aplicacién: de. ARPCC 6 ‘HACEP(Dacrets -
_ EjecgﬁvoI_Nl-'s_s--DE-:'1-2__-DE:_JUNIO--DE'1998;_).~_-_ g Pl

7 . - ENSAYOS N

Para:détennin_én la'cantidad de muestra a tomarse utifizarg
R referencia la Norma CQPANIT{ZO?.-'Ins_peccién por Atriblto

n'come

lépticas:. .-~ - :
Para verificar el cumplimients de producto:con los-reqierimi ntos p,
aspecto-exterior,” se-somete. el embutido entero 2 inspeczion visy
realizan, - ademas, - cortes --_déli'e'mb'uti_do an forma “de’ rog LY. 8e
comprueba,. en las mismas- sy, conrformidad con- las: _e‘sbeciﬁcacioﬁas' de
- -glor, .color; sabor,_aspectoy.consistenci'a. AR Yo

La determinacién ds las caracteristicas quirficas i ¥
- _horma-tendrdn de referercia ‘jos métodos de
- OFFSANPAN. T P S




G_a_.ce.ta: Ofici.al, martes 26 de enero de 19_99, S
S EMPAQUE Y ROTULADO ' '
&1 Empaqug: '

‘Los ampaques para embiitidos deban ser malerialy forma, tales qus

den al producio una adecuada y eficients protecoién durants o). :

almacenamierits, transporte y sxpendio, utiizando un cierre hermético que

Impida la contaminacién.y adulteracién detpraducto, -
2 B
' :"Lass_riqul'titos para.el rotulado dél pmdﬁct_o"de_be'ra"n ser U

'8.) Nombre e identidad de! producto -~
-b.) Nombrey direccién del fabricante . - . S
¢} Paso Neto e . L T

d.) Lista de ingredientes, incluyendo los aditivos utilizados(") -
8.) Nimero da registro sanitario (para los productos nacionales)

f.) - Identificacién del lote - R : R SRR
'9.) Fecha de vencimiento,

83 Los rétilos podran ser de pa _
) adherido & 'los. nvases, o bien de imprésién-permanenta sobre los. mismos,
‘Las inschipciones deberan ser ficiimente le

) gibles a simple vista, redactadas .
en espafiol y adicionalmente ‘en otros idiomas sj '

: _ ‘8@ justifica, y hechas
. forma fal-qug No.desaparezcan bajo condiciones de uso.normal.

8.3.1" Los rétulos, 'eﬁquet_as 0 representaciones gréficas no podran tener ninguna
- leyenda de significado ambiguo, lustracicnes o adomos que induzcan a . .

8.;3.2 En-casd de utilizar dentro del etiquetado info
- -nudtricionales se recornienda
ALIMENTARIUS. . .-

rmacién de factores . .
acogerse a lo descrito en ef CODEX Lo

s gue o sean de res, aves o cerdo deben
ntemente entre I3 fista'de ingredientes, . '

8.:3.3  En caso deque Se-utilicen cames '
. declararse proming

83.4 " Cuando les cames represenian o] porcentaje mayor. (més dl 50%) ene)
contenide camiza de ja formulacidn del embutido, este-debe denominarse.
come embutido a base de dicha

_ S cames.: Eiemnpla: Mortadela de Pollo, -
. satchicha de cerdo, jamén de reg,. - - R L

8.3.5 Se debera curnplir con los oﬁ'o

S fequerimientos esiab_!ecidos e'n'- la Nomaé ’
COPANIT 52-Etiquetado. . o T

8. . ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

8.1 Las condiciones de aimacenamiento y transports cumplirén.conto
* . -establecido en el Reglamento de la Aplicacian de ARCEP & HACCP:
" ( Dacreto Ejecutivo N*65 de 12 de juniode 1998). - - . e

" 10. . APENDICE - e
. - Norme COPANIT 241.75, CARNES ¥ DERIVADOS. Embutidos. .
T Genergiidedes. - : S B '

= Decreto Ejecutivo N°65, Ministerio de Saiud, Gaceta Oficial N°23,563 .

pel o de cualquier otro -ﬁ'-:at_erial que'pueda ser _




-+ - Dacreto N*256 de 13 de junio de1962: R STNE L
» Nomma COGUANOR NGO34 130 Cames'y Productos Cérnloos

- da 12 de junio de 1998. (Reglamento de la Aplicacién deARPCCS .

HACCP). , T
. Deereto)Ejscutzva N*1,195. Ministerio de' Salud, Gaceta Oficial N* o

 de 3 de diciembre de1992. {Reglamento de los procadimientos para
| obtener ol Registro Sanitario). - - o T
- . -Nerma COPANIT 61-50, CARNES Y DERIVADOS: =Deﬁnr_c=lon_e'l: :

Embutidos Crudos y Cocidos.

[ ! ioml o importado, parael .
© consume-en el pais, cuyo uso o aplicacion requiers de medidas para la‘proteccién de’la
. salud'y la vida bumana o animal, o para la preservacion de.los vegetales, 1 proteccitn

. 'del medio ambiente, asf como para la prevencién de précticas que puedan inducir a

RESUELTO Ne 484
o (De 30 db'djciqmbre de 1958) R
. . EL MINISTRO DE COMERCIO E INDUSTRIAS

EN USO DE SUS FACULTADES LEGALES ...

CONSIDERANDO -~

1. :Que medinme elart 91, Titlo I, ley 23 e 15 de julio de 1997 se-establece lo .
siguiente: El dmbite de normalizacion’ téonice compranderi todoslos bienes o'de. -
 servicios, nacions! o importado, en las cuales es posible y necesariz 1a adopeisn de -

Normas Técnicas. Todo bien o suministro de servicio nacional o importado,

- error, © para la proteccion de los intereses esenciales en materia de seguridsd, estarin .

" regidos por reglamentos técnicos, de acuerdo con el presente titulo,

- Que mediante pota CS-084/REC/parde 25 - de. septiembre de 1997 la-Comisién de
 Libre Competencia y Asuntos del Consumidor. ha priorizado una. lista' de Normias”

necesarias a formalizar, con el -objeto de.establecer ¥y ‘mantener. la calidad de los
produdos‘-delaCanas:a:Bésic&'_‘ . T C TR

Qe ‘mediame -~ Nota - 18LDCAVVISE de 30 de ‘mayo dé 1998 'y nota

" 298/DCAVV/INPLA/SS de 19 de agosto de 1008 ¢ Ministerio de Salud ha-solicitado

que las Normas Técnicas Panamefias referentes a la Industria Alimenticid sean -

consideradu'l_!eglamentos Téenicos. '

Que e Reglamento Técnico N* 9-61-98 fue a un periodo de encucsta’ piblica de -

N neuerdoa] articulo 93, numeral! 8 del titulo II ley 23 de 15 de Julio-de 1997,

Que.de acuerdo al articulo 95 Titulo 11 de.ls precitadn ley " Ia Direccith- General de ©

Normas ¥ Tecnologia: Industrial ‘del  Ministerio- de Comercio e Industrias ‘velarg =
porque los Reglamentos Técnicos sean establecidos'-e:_i'ba_se-a._objetiws'lesitmos tales -

* como la seguridad nacional la prevencion de pricticas .que ‘puedan inducir a en:'oi A
proteccion de-la. salud o seguridad humana, de 1a vida o salnd vegetal, o del-m'e::[io-:' :

ambiente, .

' Que la presente solicitud . se fundamenta en las siguientes argumentos R

- ‘Que es necesario actualizar'la normalizacion relativa 3 los 'prdductélttlimemcioi',"

de tal forma que se establezean requisitos minimos de produccién: que

que los productos cansumidos posean Ia calidad organoléptica, nutricional y.a s ves :

la calidad sanitaria ( alimentos inocuos) que no afects la salud.de las:

- Que es necesario establecer 3 vigilancis de los productos. alimenticiss - .
comercializan . en ¢ pais, ya sep nacionales o importados’ Lg i
- Técnicos son una berramienta practica para Jo r de for e
kalud_de los,l_:op.'fumidorcs. o P__. grar fom prevem lya.Prmu

- - - Que Iz ausencia de: los Reglamentos Téenicos nos coloca an desventa ';i&"comﬁ: pau .

. desprotegiendo Ia salud de auestra poblacion.
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